
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

Soup  
Chi l l ed   Gazpacho   Soup    (V)   

cucumber,  tomato,  croutons  

180   

Roasted   Pumpkin   Soup   (V)   

drizzled  with  Extra  Virgin  Olive  Oil  

1 20   

Appet izers      
Art i sanal   Bread   Basket      

basil  pesto,  faux  butter,  balsamic  &  Extra  Virgin  Olive  Oil  

100   

As ian   Sty le   Tuna  Tartar   

minced  lemongrass,  kaffir,  cilantro,  mint,  chili  paste,  desiccated  coconuts,  toasted  ground  rice,  

onion,  red  peppers,  dijon  mustard,  cilantro  with  panaeng  curry  sauce  

320   

Crab   Cakes   

crab  meat,  red  onions,  dijon  mustard  &  sautéed  greens  with  panaeng  curry  sauce  

280   

Gambas   a la   P i l -­‐p i l   

prawns,  olive  oil,  garlic,  chili,  parsley,  paprika  

400   
Al l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   



  

  

Octopus   Carpacc io   

homegrown  arugula,  dried  oregano,  fluer  de  sel,  Extra  Virgin  Olive  Oil  &  lemon  juice  

260   

Sa lads   
Watermelon   &  Feta   Cheese    sa lad   in   mason   jar    (V)   

homegrown  arugula,  candied  walnuts,  onions,  balsamic  vinaigrette  

280   

Tuna  Nico i se   Sa lad   in   mason   jar   

mixed  greens,  baby  potato,  olives,  capers,  tomato,  onion,  green  beans,  dijon  mustard  vinaigrette  

320   

Thai -­‐Noy   Sa lad   

grilled  chicken,  green  papaya,  red  radish,  turnips,  carrots,  cucumber,  nuoc  cham  dressing  

250   

Noodles   

Phad  Thai   Shr imp  

rice  noodles,  carrots,  red  onion,  water  spinach,  cabbage,  egg,  peanuts,  chili  flakes,  bean  sprouts,  

chives  &  tamarind-­‐based  sauce  

380   

  

  
Al l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   



  
  

  

Spaghet t i   Put tanesca   

olives,  capers,  tomato,  onion,  garlic,  anchovies,  parmesan  cheese  

320   

Spaghet t i   a l   Pes to    (V)   

homemade  pesto  sauce  from  the  garden  

280   

Sandwiches   &  Wraps   

Gr i l l ed   Cheese   

   cheddar,    brie  &  emmental  cheese  

280   

Smoked  Sa lmon  &  Cream  Cheese   

  onions,  capers,  cucumber,  arugula  

300   

Banana   Heart   Ragout    (V)   

fried  banana,  tomato,  onions,  turnips,  mix  greens  &  cheddar  cheese  

260   

Chicken   Pesto   Wrap     

chicken  breast,  pesto  &  arugula  

  (served  with  mixed  green  salad  &  balsamic  vinaigrette)  

280   
                                                                                                                                                                                                     

A l l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge  



  

  

Entrées   
Oven  Roasted   Pumpkin   Risot to    (V)   

  green  peas,  parmesan  cheese,  balsamic  reduction  &  drizzled  with  truffle  oil  

250   

Pan-­‐Seared   Tuna  F i l l e t   

    sautéed  garlic-­‐chili  kangkong,  teriyaki  sauce  

350   

Pan  Fr ied   King   Mackere l   

  homegrown  mixed  lettuce,  tomato,  cucumber,  carrot,  dijon  mustard  vinaigrette    

&  homemade  yogurt  mint  sauce  

380   

Thai   Red  Chicken   Curry   

  eggplant,  sautéed  river  spinach,  kaffir  lime    

340   

Nas i   Goreng   

chicken  satay,  prawn  crackers,  fried  egg  

350   
  

  

  

A l l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   

  



                                                                                                                                                                                        Desser t   
Carrot   Cake   

walnuts  &  cream  cheese  toppings  

185   

Crème  Caramel   

orange  zest,  mint  

1 20   

Coconut   &  Mango   Panna  Cot ta   

  chia  seeds  &  mango  basil  coulis  

1 50   

Tapioca   Pudding   

coconut  milk,  pandan  leaves,  organic  coco  sugar  reduction  

1 50   

Fresh   Frui t s   

160   

Dark   Choco late    covered   Mues l i   ba l l s   

150/   5   p i eces   

  
  

  

  

A l l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   

  



  

  

BonBons   

dark  &  white  chocolate-­‐filled  with  spiced  pineapple  

1 50    /    5   p i eces   

All  Day  Breakfast  

Poached   Eggs       
    smoked  salmon,  onions,  chives,  arugula,  pandesal  bun  &  hollandaise  sauce  

280   

Eggs   F lorent ine   
sautéed  in  garlic  &  white  wine  on  a  pandesal  bun  &  hollandaise  sauce  

200   

Scrambled   Eggs   w i th   Smoked   Sa lmon  

250   

Omele t t e   
  choice  of  tomatoes,  onions,  mushrooms,  cheese  or  plain  

220   

Arroz   Ca ldo   
native  rice  porridge  with  chicken,  turmeric,  fried  garlic,  onions,  ginger,  boiled  egg  

200   
  

  

A l l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   



  

  

  

Mandala   Spa   Breakfas t   
homemade  muesli,  air-­‐dried  fruits,  chopped  almonds,  homemade  yogurt  &  seasonal  fresh  fruits  

275   

Quinoa   Pancakes   
Gluten-­‐free  

choice  of  grilled  banana  or  fresh  mango,  serve  with  organic  Aklan  honey    

250   

Smoked   F i sh   P la t ter   
smoked  salmon  &  smoked  mackerel,  capers,  onions,  cream  cheese,  served  with  toast,  butter  &  jam  

320   

Toast   Bread   
butter,  homemade  jam  

60   

  

  

  

  

  

  
Al l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   



Fresh   Frui t   Shakes   
Based   on   seasona l    f ru i t s   

Banana  

Mango   

Watermelon  

Orange   

Papaya   

P ineapple   

140   

Fresh   Hea l thy    Ju ices   
With   organic   honey   or    sugar    syrup   

Ca lamans i   (local  lime)  

Cucumber   

Orange   

Watermelon  

Mango   

P ineapple   

140   
Al l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   



Smoothies   
Blended   w i th    low    fa t   mi lk   &   organic   honey   

PROTIEN  BOOSTER  

Fresh   banana   w i th   mi lk   &   nuts   

GREEN  TEA  POWER  

matcha   green    t ea   powder   w i th   mi lk   &   organic   honey   

CALAMANSI   MINT  

ca lamans i ,    f r esh   mint ,    o rganic   honey ,    c rushed    i ce   

I SLAND  LASSI   

homemade  yogurt  with  your  choice  of  banana  or  mango  

160      

Herba l   Tea    Infus ions      
choice  of  ginger,  fresh  mint  or  lemongrass  

90   

TEA  

choice  of  Green  Tea,  Earl  Grey,  English  Breakfast  

90   

COFFEE  

Fresh ly   brewed    I ta l ian    roas t      

90   

                                                                                                                                
A l l   pr i ces   are    sub jec t    to    12%  VAT  &   10%  serv ice    charge   


